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1. Markenrechtliches

1. Registrierte Marken

2. Internet

3. Allgemeine Verwendung
der Wort/Bildmarken
CULINARIUM

4. Grundlagen «regio.garantie»
des Vereins Schweizer
Regionalprodukte

Der Tragerverein CULINARIUM ist Inhaber von folgenden beim Eidgendssischen Institut
fur geistiges Eigentum registrierten Marken:

Marke Eidg. Instititut World Intellectual
fiir Geistiges Eigentum  Property Organization
Swissreg WIPO

CULINARIUM 476255 749679

CULINARIUM Bodensee 474456 740121

CULINARIUM Ostschweiz 562409 -

CULINARIUM Ribelmais-Poularde 589479 -

Die Marken werden hauptsachlich fir die Waren und Dienstleistungen der
Warenklassen 29, 30, 31, 32, 33 und 42 verwendet.

Standige Verpflegungseinrichtungen (Restaurants, Hotels, Bars) diirfen nicht

unter diesen Marken (z. B. Restaurant CULINARIUM] betrieben werden.

Im Geschaftsverkehr muss der Vereinsname korrekt als «Tragerverein CULINARIUM»
wiedergesehen werden. Im Detail gelten die Bestimmungen aus der Vereinbarung zwi-
schen Culinarium AG und dem Tragerverein CULINARIUM.

Der Tragerverein CULINARIUM hat folgende Domains registrieren
lassen:

www.culinarium.ch
www.culinarium.swiss
www.culinarium.com
www.culinarium.at
www.culinarium.org
www.culinarium.info
www.culinarium.li
www.culinarium.mobi
www.kulinarium.ch

Die Marken dirfen nur als Wort/Bildmarken, zusammen mit dem Bildbestandteil
[Krb'nchenlogo], verwendet werden. Das Wort CULINARIUM wird immer in Versalschrift
gesetzt und darf nur in einem zusammenhangenden Fliesstext oder im muindlichen
Verkehr verwendet werden.
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Die Benutzungsberechtigung der Wort/Bildmarken CULINARIUM ist in den Richtlinien
fur Regionalmarken definiert.

Das nationale Gitesiegel fiir echte Regionalprodukte

regioesgarantie

Echte Regionalprodukte erhalten ein einheitliches nationales Gesicht: Der Verein
Schweizer Regionalprodukte vergibt die Marke regio.garantie zur Auszeichnung und

Kommunikation von kontrollierten und zertifizierten Regionalprodukten.
Weitere Informationen unter www.schweizerregionalprodukte.ch
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1. Markenrechtliches

5. Grundlagen Das Eidgendssische Departement fiir Wirtschaft, Bildung und Forschung hat im August

«Schweiz. Natiirlich.» 2007 mit «Schweiz. Natirlich.» ein gemeinsames Erscheinungsbild fiir alle vom Bund
kofinanzierten Absatzforderungsmassnahmen der Landwirtschaft festgelegt. Dieses
neue Erscheinungsbild legt den Grundstein fiir eine gemeinsame Kommunikation der
Herkunft Schweiz fir die gesamte Landwirtschaft.

Weitere Informationen unter
https://www.blw.admin.ch

6. Marke Heidiland Die Kombination «Heidiland» ist nur fir die Bewerbung im Zusammenhang mit touris-
tischen Angeboten zulassig, nicht jedoch fir die Deklaration der Produktherkunft.

Version 04.04.2017 | 4



2. Anwendungen Marke

Die Marke besteht aus der Krone, dem Schriftzug «CULINARIUM» und der Marke «regio.garantie» und darf nicht

verandert oder verzerrt werden. Es sind nur die in diesem CD-Manual aufgefiihrten Markenanwendungen zugelassen.
Schriften: «<CULINARIUM» Din 1451 Engschrift, «regio.garantie» verwendet die Helvetica Neue 85 Heavy und 55 Roman.

Fir die separate Anwendung des «regio.garantie»-Logos ist das CD Manual des Vereins Schweizer Regionalprodukte mass-

gebend.
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CULINARIUM-Logo: 4-farbig Euroskala

C: 0%
M: 25%
Y: 100%
K: 0%

regio.garantie-Logo: 4-farbig Euroskala

rot

C: 0%
M: 100%
Y: 100%
K: 0%

Logo 2-farbig Pantone

Pantone
186 C
(coated)

Pantone
15U
(uncoated)

Pantone
123C
(coated)

Logo negativ

Logo Graustufen

Logo Strich

Logo ohne Claim
«regio.garantie»

Logo Mindestgrosse

Logo 3-farbig RGB

R: 252
G: 195
B: 0

HTML: #FFCCO0

Logo 3-farbig RGB

Schwarz rot schwarz
C: 0% R: 226 R: 24
M: 0% G: O G: 23
Y: 0% B: 26 B: 22
K: 100%

Das CULINARIUM-Gelb wird bei gestrichenen Papieren
mit der Pantone-Farbe 123 CV (coated) gedruckt, bei
ungestrichenen Papieren mit der Pantone-Farbe 115
CVU (uncoated).

Das regio.garantie-Rot wird mit Pantone 186 und die
Schrift in Pantone Black gedruckt.

Steht das Logo auf Schwarz oder auf dunklem
Hintergrund, wird das Logo mit weisser Schrift ange-
wendet.

Schrift  100% weiss

Bei 1-farbigen Drucksachen oder wenn eine farbige
Anwendung des Logos nicht geeignet ist, wird die
Graustufen-Version eingesetzt.

Schrift  100% schwarz
Krone 30% schwarz

Bei Druckverfahren wie Flexodruck oder Siebdruck soll
die Strichversion verwendet werden.

Schrift  100% schwarz
Krone  100% schwarz

Das Logo darf ohne den Zusatz (Claim) «regio.garantie»
nur in Speisekarten und in Verbindung mit einem erkla-
renden Text zu den CULINARIUM-Produkten angewendet
werden.

Schrift  100% schwarz
Krone  100% CULINARIUM-Gelb (Pantone oder cmyk]

Das Logo darf nur ab einer Mindestgrosse von 18 mm
angewendet werden.

Version 04.04.2017 | 5



2. Anwendungen Marke

1. Logo-Anwendung

w7
CULINARIUM

regioe.garantie

Wt
CULINARIUM

regioegarantie

w?
CULINARIUM

Ostschweiz
regioesgarantie

2. Schutzraum und Mindestgrosse
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egioe.garantie,

DAS IST VERBOTEN!

regioesgarante

gioegarantie

Das CULINARIUM-Logo (CULINARIUM + regio.garantie] wird in der allgemeinen
Kommunikation angewandt.

Das CULINARIUM-Logo wird bei Kommunikationsmassnahmen, welche von der
Absatzférderung des Bundesamtes fiir Landwirdschaft profitieren, mit der Marke
«Schweiz. Natirlich.» erganzt.

Das CULINARIUM-Logo mit Regionenkennzeichnung wird ausschliesslich in
Produktbeschriftungen angewandt.

Die blauen «r» bezeichnen den Schutzraum um die Marke «regio.garantie».
Diese Abstande sind einzuhalten.

Die Marke «Schweiz. Natirlich» darf den Schriftgrad von 6 Punkt nicht unterschreiten.

Der Text ist links- und rechtsbiindig zum CULINARIUM-Schriftzug.

Keine Trennung und w

andere Platzierung von CU
Logo-Elementen r

IUM Keine falsche Farbe

ioegarantie

Kein Verzerren [;u|_|‘M M Nicht kleiner als 18 mm
re; «garantie

Version 04.04.2017 | 6




3. Gestaltungsmerkmale

Inhaltsseiten: Titel:
Balken horizontal mit CULINARIUM Logo: Titelbalken horizontal:
¢ Platzierung: randabfallend oben oder unten e Platzierung: randabfallend unten
¢ Mindesthdhe: 1/7 der Gesamthohe e Mindesthche: 1/7 der Gesamthéhe
e Farbe: gelb (magenta 12%, yellow 65%) e Farbe: gelb (magenta 12%, yellow 65%])
Balken vertikal: Titelbalken vertikal:
e Platzierung: variabel, in gleichem Verhaltnis zu e Platzierung: links oder rechts
horizontalem Balken e Breite: entspricht der Hohe des Horizontalbalkens
(Wanderbalken) e Farbe: weiss, Deckkraft 40%

e Mindestbreite: entspricht der Hohe des
Horizontalbalkens
e Farbe: weiss, definiertes gelb (40% Deckkraft)

Balkenfarbe:

CMYK: C: 0% | M: 12% | Y: 65% | K: 0%
RGB: R:255|G:223|B:112

HTML: #FFDF70 / Deckkraft 40% FEFOC1
Pantone: 128C

w [ [
cuaRiM — Culinarische Werdenberger Wochen

ﬁ&.g

Eine kulinarische Entdeckungsreise!  region wergensd®s
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&. Schriftendefinitionen

Titel, Uberschriften, Headline

Gross- und Kleinschreibung
Schlagworte in VERSALIEN

Untertitel, Subline

Kastentexte

Grinspargeln sind ausgesprochene Frihlingsboten. Sie
lassen sich nicht hetzen und brauchen warmende
Sonnenstrahlen, bis sie gedeihen. Frische Spargeln schme-
cken am besten heute gestochen, morgen gegessen. Es
lohnt sich, auf unsere feinen Ostschweizer Griinspargeln zu
warten.

Legenden

Die ist ein Bildlegende zur Demonstration. Lorem ipsum dolor sit amet,
consetetur sadipscing elitr, sed diam nonumy eirmod tempor invidunt ut
labore et dolore magna aliquyam erat, sed diam voluptua.

Fliesstexte ab einer Lange von etwa 2'500 Zeichen:

Griinspargeln sind ausgesprochene Friihlingsboten. Sie lassen
sich nicht hetzen und brauchen wirmende Sonnenstrahlen,
bis sie gedeihen. Frische Spargeln schmecken am besten
heute gestochen, morgen gegessen. Es lohnt sich, auf unsere
feinen Ostschweizer Griinspargeln zu warten.

DIN Engschrift

Farbe 80% schwarz
Optisches Kerning, Laufweite +10

DIN Bold
Farbe 80% schwarz
Optisches Kerning

DIN Regular
Schriftgrosse 9 pt
Zeilenabstand 12.5 pt
Farbe 80% schwarz

Metrisches Kerning, Laufweite 0

DIN Regular

Schriftgrésse 7 pt

Zeilenabstand 9.5 pt

Farbe 80% schwarz

Metrisches Kerning, Laufweite +10

Schrift Adobe Garamond Pro
Schriftgrésse 10 pt
Zeilenabstand 12.5 pt

Farbe 100% schwarz

Dies gilt fiir samtliche Werbemittel des Tragervereins CULINARIUM mit Ausnahme des Magazins.

Version 04.04.2017
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9. Produktbeschriftungen

Integration auf
Produktetikette

w?
CULINARIUM

Ostschweiz
regioegarantie

Wl felsaft (min. 90%) und

se:::::: Bllranansan (max. 10%) aus

uarat Kohlensaure, pasteurisiert
Zuckerzusatz)

L 3

‘\M‘“\\ cuu\ﬁmu

Ostschweiz
regio.garantie

Folgende Kennzeichnungen sind zulassig.

"o
CULINARIUM

Ostschweiz
regioe-garantie

w?
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Toggenburg
regioegarantie

!
CULINARIUM

Liechtenstein
regioe-garantie

* wird als Kleber in den Formaten 18 x 16 mm und 25 x 20 mm angeboten.

W/
CULINARIUM

Ostschweiz & FL
regioegarantie

!
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Sarganserland
Werdenberg
regioe-garantie

et
CULINARIUM
Regio Wil
regio-garantie

Weitere Ausfiihrungen auf Anfrage.
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Region Ziirich
regioe-garantie
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Sarganserland
regioegarantie
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Thurgau
regioegarantie

Integration auf
Waagenetikette

Sulsee Garantle -
Zertinizlerung:
ProCert

D¥rig Kiisehandel AG
GH-8060 Appenzsll

Z‘LHEEH‘UD‘IBUS

_

4 Sennenkise N

1/4-Laib
Halbhartkise, vollfett

Chargennummoer: §102

bel unter §°C 20.11.18

mindestens haltbar bis:
o

! | CULINARIUM
(SUISSE)  ostschweiz

‘uumil reg e

stschei
iosgaranti

www.doerig-kassehandel.ch

Los./

L-Nr: 3

Netto Kg:

0,180kg

)

ol
CULINARIUM

LiirichseeLinth
regioe-garantie

el
CULINARIUM

Werdenberg
regioe-garantie
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Schaffhausen
regio-garantie

w?
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St.Gallen-Bodensee
regio-garantie

w?
CULINARIUM

Rheintal
regio-garantie

W
CULINARIUM

Appenzellerland
regio-garantie

Version 04.04.2017
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6. Beschriftung von
Artikelstamm / Lieferscheinen / Rechnungen

CULINARIUM-zertifizierte Produkte missen auf dem Artikelstamm, den Lieferscheinen und den Rechnungen gekennzeich-
net sein, ausser Kunden von Lizenznehmern wiinschen explizit keine Hinweise auf CULINARIUM.
Ist dies aus technischen Griinden nicht madglich, miissen die CULINARIUM-zertifizierten Produkte zumindest auf der
Rechnung gekennzeichnet sein.

Die Kennzeichnung kann als Text oder als Fussnote erfolgen.

Im Textformat:

Wurstwaren

Cervelat 110 gr, CulOst
Stumpen 160 gr, CulOst
Wienerli

St.Galler Schiiblig, CulOst
Doppel-Schiiblig, CulOst
Schweinswiirstli
Appenzeller Siedwurst, CulOst
Knacker

Weisswirstli

Kalbsbratwurst, CulOst
Olma-Bratwurst, CulOst
Kinderfest-Bratwurst, CulOst

Als Fussnote:

Wurstwaren
Cervelat* 110 gr
Stumpen* 160 gr
Wienerli

St.Galler Schublig*
Doppel-Schiblig*
Schweinswiirstli
Appenzeller Siedwurst*
Knacker
Weisswiirstli
Kalbsbratwurst*
Olma-Bratwurst*
Kinderfest-Bratwurst*

Kiichen- u. pfannenfertige Artikel
Hagenbuchschnitzel, CulOst
Schinkensteaks

Mixed Girill

Pariserschnitzel, CulOst
Jagerschnitzel
Hackbeefsteaks, CulOst
Kalbs-Adrios, CulOst
Fleischvogel, CulOst
Cordon-bleu

falsche Cordon-bleu
Piccataschnitzel

Bratkugeli

Kiichen- u. pfannenfertige Artikel
Hagenbuchschnitzel*
Schinkensteaks
Mixed Girill
Pariserschnitzel*
Jagerschnitzel
Hackbeefsteaks*
Kalbs-Adrios*
Fleischvogel*
Cordon-bleu

falsche Cordon-bleu
Piccataschnitzel
Bratkugeli

* Mit dem Giitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische

Spezialitdten und Produkte aus der Region (geméass Gebietsdefinition angeben, z.B.

Ostschweiz oder Region Toggenburg) an.

Wurstwaren
Cervelat 110 gr &7
Stumpen 160 gr %7
Wienerli

St.Galler Schiblig %"
Doppel-Schiiblig ¥
Schweinswirstli
Appenzeller Siedwurst Y7
Knacker

Weisswiirstli
Kalbsbratwurst %7
Olma-Bratwurst 7
Kinderfest-Bratwurst 7

Kiichen u. pfannenfertige Artikel
Hagenbuchschnitzel &7
Schinkensteaks

Mixed Grill
Pariserschnitzel 7
Jagerschnitzel
Hackbeefsteaks &7
Kalbs Adrios %7
Fleischvogel w7
Cordon-bleu

falsche Cordon-bleu
Piccataschnitzel
Bratkugeli

Y7 Mit dem Giitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte
einheimische Spezialitdten und Produkte aus der Region (gemass
Gebietsdefinition angeben, z.B. Ostschweiz oder Region Toggenburg) an.

Komplett ausgeschrieben

Abkiirzung

CULINARIUM Ostschweiz oder
CULINARIUM

CulOst oder Cul

CULINARIUM Ziirich oder CULINARIUM | CulzH
ZH

CULINARIUM Schaffhausen CulSH
CULINARIUM Thurgau CulTG
CULINARIUM Liechtenstein CulFL
CULINARIUM Appenzell CulApp
CULINARIUM St.Gallen-Bodensee CulSB
CULINARIUM Regio Wil Culwil
CULINARIUM Sarganserland CulSarg
CULINARIUM Sarganserland- Culsw
Werdenberg

CULINARIUM ZirichseeLinth CulZuLi
CULINARIUM Rheintal CulRh
CULINARIUM Toggenburg CulTogg

Mit * (= Stern) gekennzeichnet und folgender Erklérung

in der Fussnote:

Mit dem Giitesiegel CULINARIUM bieten wir durch ProCert
zertifizierte einheimische Spezialitaten und Produkte aus
der (Region gemaéss Gebietsdefinition angeben, z.B. Ost-

schweiz oder Region Toggenburg) an.

Eine andere sinngemasse Formulierung ist zulassig.

Mit ¥ (= Stilelement) gekennzeichnet und folgender

Erklarung in der Fussnote:

Mit dem Gitesiegel CULINARIUM bieten wir durch ProCert
zertifizierte einheimische Spezialitaten und Produkte aus

der (Region geméass Gebietsdefinition angeben, z.B. Ost-

schweiz oder Region Toggenburg) an.

Eine andere sinngemasse Formulierung ist zulassig.

Version 04.04.2017
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1. Beschriftung Eingangsbereich bei Lizenznehmern

Der Eingangsbereich bei Lizenznehmern kann wie folgt gekennzeichnet werden:

Jahreskleber zum Aufkleben
Masse: 14 x 14 cm

Fir zertifizierte Lizenznehmer

w7
CULINARIUM

regioegarantie

2017

Plexiglastafel mit jahrlich auswechselbarem
Einlegeblatt
Masse: 25 x 25 cm

Fir zertifizierte Lizenznehmer

w7
CULINARIUM

regioegarantie
2017
@ @

W W W
CULINARIUM CULINARIUM CULINARIUM
regioegarantie regioegarantie regioegarantie

w! AT A

Gemeinschaftsgastronomie zusatzlich 1 bis 3 Kronen

Flr nicht zertifizierte Lizenznehmer
(Weinbaubetriebe und Gastronomie Basis)

w7
CULINARIUM

2017

Flr nicht zertifizierte Lizenznehmer
(Weinbaubetriebe und Gastronomie Basis)

w7
CULINARIUM

2017

Version 04.04.2017
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8. Speisekartenbeschriftung fur Gastronomiebetriebe «Basis»

Die Marke CULINARIUM muss auf der Speisekarte platziert und mit folgendem Satz erklart werden:

«Wir unterstiitzen die Grundsatze des Tragervereins CULINARIUM und arbeiten deshalb soweit wie mdglich mit einheimischen
Spezialitaten und Produkten aus der Region.»

Die einzelnen Speisen dirfen nicht gekennzeichnet werden. w
Wenn CULINARIUM-Lieferanten aufgelistet werden, diirfen diese mit dem Kronen-Icon gekennzeichnet werden.

Speisekarte

Suppen

Spargelcappucino mit Schlagrahmhaube 12.50
Kartoffelrahmsuppe von der blauen St.Galler Kartoffel 12.50
Hauptspeisen

St.Galler OLMA -Bratwurst mit Knusperrosti und Zwiebelsauce ~ 18.50
Geschnetzeltes Kalbfleisch an Rahmsauce mit feiner Knusperrosti 31.50

Cordon bleu vom Ostschweizer Milchkalb
Gemiisegarnitur und Beilage nach Wahl 35.50

Surf & Turf, Rindsfiletsteak mit gebratenem Birenkrebsschwanz
Gemiisegarnitur und Beilage nach Wahl 42.50

Vegetarisches und Fisch

Mit Appenzeller Kiise und Gemiise gefiilltes Triangoli von der blauen
St.Galler Karoffel auf Spargel-Morchelragout 22.50

Frisches Tagesfischfilet auf weissem Spargel, Haselnuss-Hollandaise,
Blattspinat und blauen St.Galler Kartoffeln 32.50

[:ULl N ARlUM Wir unterstiitzen die Grundsitze des Triigervereins Culinarium und
arbeiten deshalb soweit wie moglich mit einheimischen Spezialititen
und Produkten aus der Region.

Version 04.04.2017 | 12



9. Speisekartenbeschriftung fur Gastronomiebetriebe «zertifiziert»

Die einzelnen Speisen sollen mit dem Stilelement gekennzeichnet werden.

Die Marke CULINARIUM muss an geeigneter Stelle auf der Speisekarte platziert und mit folgendem Satz erklart werden:
«Mit dem Giitesiegel CULINARIUM bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische Spezialitaten und Produkte aus der

Region an.» w
Wenn CULINARIUM-Lieferanten aufgelistet werden, dirfen diese mit dem Kronen-Icon gekennzeichnet werden.

Speisekarte

Suppen

Spargelcappucino mit Schlagrahmhaube 12.50
Kartoffelrahmsuppe von der blauen St.Galler Kartoffel 124 12.50
Hauptspeisen

St.Galler OLMA -Bratwurst mit Knusperrosti und
Zwiebelsauce ! 18.50

Geschnetzeltes Kalbfleisch an Rahmsauce mit feiner
Knusperrosti w 31.50

Cordon bleu vom Ostschweizer Milchkalb
Gemiisegarnitur und Beilage nach Wahl 35.50

Surf & Turf, Rindsfiletsteak mit gebratenem Birenkrebsschwanz
Gemiisegarnitur und Beilage nach Wahl 42.50

Vegetarisches und Fisch

Mit Appenzeller Kise und Gemiise gefiilltes Triangoli von der blauen
St.Galler Karoffel auf Spargel-Morchelragout 124 22.50

Frisches Tagesfischfilet auf weissem Spargel, Haselnuss-Hollandaise,
Blattspinat und blauen St.Galler Kartoffeln 32.50

[:U“ N ARI U M Mit dem Giitesiegel CULINARIUM bieten wir durch ProCert

regiosgarantie zertifizierte einheimische Produkte und Spezialititen aus der Region an.

Version 04.04.2017 | 13



10. Speisekartenbeschriftung
fur Gemeinschaftsgastronomie-Betriebe

Beispiel fiir die Deklaration von CULINARIUM-Komponenten in der Gemeinschaftsgastronomie.

Meniiplan vom 8 bis zum 14. September

Montag

Frische Kiirbisschaumsuppe mit Kernen
gemischter Salat ¥/

¥’ Alpschweinsbraten mit Honigkruste
grine Bohnen, Ribelmonde ¥/

frische Feigen

Saucenkartoffeln mit Wurstradli

Dienstag

Muiller-Thurgau-Suppe mit Randenchips
Saisonsalat

Pouletbristchen auf Rahmwirsing ¥/
Kirbisspatzli, Rosenkohl

Dorrbirnencreme

Landfrauenkuchen

Salatbouget

Mittwoch

Klare Gemisesuppe

Rotkrautsalat mit Kimmel
Rasti mit Bloderchas, Kohlrabi ¥’

Frichtekorb

Regionale Alpsynphonie
von Bloderchasmousse ¥/

Rauchterrine und
Hagenbuttenvinaigrette

Donnerstag

Fiirstenlander Sammmetstppli
Saisonsalat

Grabser Lammvoressen ¥/
mit Maisschnitten, gedampfter Wirz

Zwetschgenkompott

Gschwellti mit Hohichas, Malschdler,
Werdenberger Rahm- und Grabser
Chéasw?

Freitag

frische Zuchettischaumsuppe
Karottensalat mit Orangen

frische Felchenfilet-Rollchen ¥/
auf Rahmgemiise, Dampfkartoffeln

Herbstcreme-Variationen

Gefullte Sandwichauswahl

Samstag

Aprikosenflip
gemischter Salat ¥/

Oberschaner Pilzrisotto
mit Alpkasewirstchen, Rosmarinspiegel

Frichtekorb

Grabser Alpspeck gerauchtw/

Cafe complet

Sonntag

Kraftbrihe mit Gemusestreifen
Herbstsalat

Alpschweinnierstiickbraten ¥/
auf Holdersaucenspiegel
Kartoffelstock, Rotkraut mit Marroni ¥/

Toggenburger Schlorzifladen garniert

CULINARIUM Mit dem Gitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische

regioegarantie

Spezialitdten und Produkte aus der Region an.
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11. Zusatz in der :
Gemeinschaftsgastronomie «NATURLICH & AUSGEWOGEN>

Es besteht die Moglichkeit, zusatzlich zur CULINARIUM-Zertifizierung die Auszeichnung «NATURLICH & AUSGEWOGEN»

zu erlangen.

Das Logo kann in der Deklaration in Kombination mit der vollstandigen CULINARIUM-Marke verwendet werden.

Das Logo ist mit folgendem Satz zu erklaren:
«Die Auszeichnung <NATURLICH & AUSGEWOGEN> steht fiir eine Meniiauswahl mit zusatzstoffreduzierten CULINARIUM-
Produkten, sowie geringem Fett- und Zuckergehalt.»

Meniiplan vom 26. November bis zum 2. Dezember

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

L
CULINARIUM

regioegarantie

Griesssuppe mit Gemiise

Schweinssteak ¥/ Auberginen, Kichererbsen und
an Kiirbissauce Y&/ mit Ingwer Tomaten an Kokossauce mit griinem
Kartoffelgnocci Chili
gedampfte Zucchetti Couscous, Blattsalat
Fruchtquark mit Meringues
Passierte GemUisesuppe

Truthahnragout Y&/ Reichhaltige Maispizza mit
an leichter Basilikumsauce Mozzarella V&7
Schwingerhérnli, gediinstete Blattsalat
Karotten

Gleichschwertértli

Bauernsuppe

Geschnetzeltes Kalbfleisch Y&/
an milder Currysauce mit
Apfelwiirfel ¥/

Pilaw-Reis, feine Erbsli

Tofu Stroganow mit Peperoni,
Essiggurken und Paprikasauce
gebratene Spatzli ¥, griine
Bohnen

Orangensalat
Dreicerealiensuppe

Geschmorter Rindsbraten ¥/
an brauner Sauce,
Nudeln, Tomate provenzialisch

Zwetschgen-Topfenknddel Y&/ mit
Vanillesauce bestreut mit Mohn und
Puderzucker

Hausgemachtes Geback
Selleriecremesuppe Y/

Gebratenes Pangasiusfilet an Kéasehdrnli mit Rostzwiebeln

Dillsauce Blattsalat
Salzkartoffeln ¥ | bunte
Gemiisestreifen mit Fenchel
Gebrannte Creme Gekochte Apfelschnitzli

Rote Linsensuppe

Rosti mit Ananas und Raclettekase
Blattsalat

Frischer Ofenfleischkése vom
Schwein ¥ an Senfsauce
Edelweiss-Teigwaren, Bohnen

Glacebecher mit Bisquit

Bouillon mit Fladli

Gebratenes Kalbssteak ¥/ Spaghetti an Tomatensauce mit
an feiner Sauce frischem Basilikum und Oregano
Wilder Reis, Kohlrébli an Blattsalat

Gemisesauce

Zitronen-Joghurtschnitte

einheimische Spezialitdten und Produkte aus der Region an.

Mit dem Giitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte

Die Auszeichnung «NATURLICH & AUSGEWOGEN) steht fiir eine Meni-

Suppe

Cipollata-Spiessli mit
Kréautersauce, Biindner Pizokel mit
versch. Gemiise und Bergkaset”
Blattsalat

Frisches Obst
Milchkaffee

Hausgemachtes Birchermiesli mit
Friichten
aufgeschnittener Zopf

Banane
Suppe

Hausgemachter Spinatstrudel mit
Schweizer Weichkése ¥/
Blumenkohl ¥ an Safransauce
Blattsalat

Frisches Obst
Suppe

Heisser Beinschinken vom
Schwein

Randen- und griiner Salat
Grahambrotli

Frisches Obst
Milchkaffee

Murren (Weggligeback) und
Kartoffelbrotli mit Streichkasli,
Butter und Konfitiire

Fruchtjoghurt ¥/
Suppe

Cannelloni alla nonna
Blattsalat
Fruchtjoghurt Y&/
Suppe

Bunter Salatteller mit Hiittenkase
Treberbrotli mit Butter

Frisches Obst

=

NATURLICH & AUSGEWOGEN

auswahl mit zusatzstoffreduzierten CULINARIUM-Produkten sowie geringem

Fett- und Zuckergehalt.
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12. Speisekartenbeschriftung
fur Teilnehmer der «Culinarischen Wochen»

Fiir Gastronomie-Betriebe, die sich nicht am Programm CULINARIUM beteiligen (Basis oder zertifiziert)

Die Marke CULINARIUM muss an geeigneter Stelle auf der Speisekarte platziert und mit folgendem Satz erklart werden:
«Wahrend der «Culinarischen Wochen» bieten wir Gerichte mit Zutaten aus der Region an und unterstiitzen damit die
Grundsdtze des Tragervereins CULINARIUM.»

Die einzelnen Speisen dirfen nicht gekennzeichnet werden.

Culinarische Sarganserlinder Wochen
8. bis 28. September

Gruss aus der Kiiche: kleiner Wurst-Kisesalat

selskefetelekekeleleiekekekeioiokekekokook

kalt gerduchertes Weisstanner Forellenfilet

mit Zitronen-Honigmarinade und kleinem Salatbouquet

selskeleielekekeieiekekekeioiokekeokokok

Tscherlacher Rieslingsuppe

serskelekskeiekelekskekekeokiekeeckokok

Schweinsfilet «Sicherlchamm» mit gebratenen Kartoffeln nach Nanis Art

seleieieieloieksieleiekiokeieksioksioksiok

Oepfelroschti mit Zimtglace

selsieieleleieksiekeieiokeieksioksioksiok

Weisswein

Gonzen Sauvignon blanc, Weingut Gonzen Sargans

Rotwein

Melser Pinot noir Spitlese, Melser Rathauskeller

4-Gang-Ment komplett Fr. 65.-

CULl N ARIU Wiihrend den «Culinarischen Wochen» bieten wir Gerichte mit Zutaten aus der Region
an und unterstiitzen damit die Grundsitze des Trigervereins CULINARIUM.
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